
Bienvenue chez Dean & Deluca Monte-Carlo
Welcome to Dean & Deluca Monte-Carlo



La qualité et la fraîcheur,
au cœur de notre savoir-faire.

Chez Dean & Deluca Monte-Carlo, nous privilégions
des produits frais, soigneusement sélectionnés

auprès de producteurs locaux. 
Nos plats sont élaborés avec les mêmes ingrédients

d’exception que vous retrouvez 
dans notre épicerie fine.

Si une recette vous séduit, retrouvez les produits en
boutique et recréez-le chez vous.

Un plaisir culinaire à savourer sur place ou à
emporter chez vous.

Quality and Freshness,
at the Heart of Our Expertise.

At Dean & Deluca Monte-Carlo, we prioritize fresh
products, carefully sourced from local producers.
Our dishes are crafted using the same exceptional

ingredients available in our fine grocery store.
If you fall in love with a recipe, find the ingredients

in our boutique and recreate it at home.

A culinary delight to savor on-site or take home.



PETIT-DÉJEUNER

Pudding de chia au lait de coco, fruits frais et
granola aux baies bio
Chia pudding with coconut milk, fresh fruit, and
organic granola with berries

Tortilla de risotto aux truffes
Truffle risotto tortilla

Toast d’avocat et oeuf dur
Avocado toast with hard-boiled egg

Pain aux bananes avec sucre Panela
Banana bread with Panela sugar

Pain perdu à l’ananas confit au lait de coco et myrte
citronnée
French toast with candied pineapple, coconut milk,
and lemon myrtle

8€

8€

8€

SALADES

D&D Cobb salade
D&D Cobb salad

Salade César au poulet et à l'ail fumé
Chicken Caesar salad with smoked garlic 

Salade de quinoa et chou-fleur marinés au “mélange
Maya”
Quinoa and cauliflower salad marinated with “Maya
mix”

Salade de pomme de terre au poulpe
Potato salad with octopus

En cas d'allergies alimentaires, n'hésitez pas à solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus

19€

18€

16€

19€

4€

8€



SANDWICHS

L'incontournable jambon et fromage, moutarde au
miel et épices torréfiées Pommery
The classic ham and cheese with honey mustard and
roasted Pommery spices

Reuben sandwich, moutarde au miel et épices
torréfiées Pommery
Reuben sandwich, moutarde au miel et épices
torréfiées Pommery 

Wrap bresaola, brie, tomates confites & salade verte
Wrap with bresaola, brie, slow-roasted tomatoes
& green salad

Tuna melt au pain céréales
Tuna melt on multigrain bread

18€

21€

19€

19€

PÂTES

Mac & Cheese à la truffe
Truffle Mac & Cheese

Traditionnelles boulettes de viande et Pennucce
Traditional meatballs with Pennucce

Orecchiette sauce Cacio e Pepe
Orecchiette with Cacio e Pepe sauce

Casarecci au pesto, tomates confites et filet de
poulet
Casarecci with pesto, slow-roasted tomatoes, and
chicken fillet

18€

20€

18€

18€

En cas d'allergies alimentaires, n'hésitez pas à solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus

SOUPES

Crème de carottes et orange aux épices “Kiri Hodi”
Cream of carrots and orange with “Kiri Hodi” spices

Cappuccino de courgettes et ail fumé
Zucchini cappuccino and dried garlic 

14€

14€



PLATS

Bonbons de saumon a la myrte citronnée et riz noir
aux légumes
Lemon myrtle-infused salmon bites with black rice
and vegetables

Pain de viande traditionnel de Pennsylvanie, sauce
barbecue et pommes de terre écrasées
Traditional Pennsylvania meatloaf, barbecue sauce,
and mashed potatoes

Ragoût de poulet au “mélange Maya”, riz Aquarello
Chicken stew with “Maya spice blend”, Aquarello rice

Poke Bowl Exotique – riz à la japonaise & sesame,
saumon, thon Rouge, chou rouge, mangue & fève
Exotic Poke Bowl – Japanese-style rice with sesame,
salmon, bluefin tuna, red cabbage, mango, and fava
beans

22€

21€

20€

20€

DESSERTS

Cheesecake New-Yorkais Dean & Deluca
Dean & Deluca New York cheesecake

Brownie au chocolat Dean & Deluca
Dean & Deluca chocolate brownie

Tarte au citron
Lemon tart

Crumble aux pommes
Apple crumble

Gâteau aux carottes 
Carrot cake

En cas d'allergies alimentaires, n'hésitez pas à solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus

8€

6€

8€

8€

8€



BOISSONS CHAUDES

Espresso
Double espresso
Espresso macchiato
Americano
Café latte
Cappuccino
Chocolat chaud

3,50€
6€
4€
5€
6€
6€
8€

THÉS & TISANES

Rooibos Oriental
Thé noir Darjeeling supérieur
Thé noir russe Douchka 
Thé vert menthe
Thé vert Jasmin Chung Hao
Matcha, thé vert du Japon
Yogi Chaï
Tisane Maison Blaize
Tisane Château d'If 
Tisane Fort Saint-Jean
Tisane de Noailles 
Tisane rue Saint-Ferréol

FRAPPÉS

Espresso macchiato
Espresso caramel
Espresso vanille

6€
6€
6€

En cas d'allergies alimentaires, n'hésitez pas à solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus

choisissez le lait de votre choix : animal, amande, avoine ou coco
Choose your preferred milk: dairy, almond, oat, or coconut

Toutes les boissons peuvent être servies chaudes ou froides
All beverages can be served hot or cold

6€
6€
6€
6€
6€
7€
7€
6€
6€
6€
6€
6€



JUS DE FRUITS

Orange préssée
Jus de myrtille
Jus de fraise
Jus de pêche

ALCOOL

Aqua panna 50cl
San Pellegrino 50cl

6€
6€
6€
6€

4,50€
4,50€

En cas d'allergies alimentaires, n'hésitez pas à solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus

EAUX

SODA

Coca
Coca light
Fuze tea

4,50€
4,50€
4,50€

Bière blonde Asahi

Domaine Saint-Pons, rouge
Verre
Bouteille 50cl / 75cl

Domaine Saint-Pons, blanc
Verre
Bouteille 50cl / 75cl

Domaine Saint-Pons, rosé
Verre
Bouteille 50cl / 75cl

6€

7€
28€ / 40€

7€
28€ / 40€

7€
28€ / 40€



Suivez-nous sur les réseaux sociaux pour
découvrir nos nouveautés et gourmandises

Follow us on social media to discover our
latest creations and treats


